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Versenytargyalas pontozasa (2. sz. melléklet)

° 75% ajanlott ar/négyzetméter
° 25% a mendre és az arlistara kapott pontszam
. Osszesen 100%

Arajanlat pontozasa:

A legnagyobb arat ajanlé versenyz6 100 pontot kap, tovabba a versenyzék létszamanak
fuggvényében az arajanlatok 6sszegének csOkkenése szerint a pontszam aranyosan csokken
haszasaval/tizesével/6tosével. (Pl.: 5 jelentkezé esetén a pontok a kdvetkezéképpen alakulnak:
100-80-60-40-20).

Menii és arlista pontozasa:

A menl 6sszedllitasa maximalisan 35 és az arlista maximalisan 60 pontot érhet, tovabbi 5
pontot kap az az egység, ahol kartyas fizetés is lehetséges, tehat dsszesen 100 pontot lehet
elérni.

A menu pontozasanal, amennyiben a feltételek teljestilnek, megkapjak a maximalis pontszamot
szempontonként, amennyiben valamelyik nem teljesul, az 0 pontot ér.

A menu és arlista értékelési szempontjai:

1. Hagyomanyos jelleg, illeszkedik az Oszi idény hagyomanyos
ételeihez/édességeihez/italaihoz,  tartalmazza a  szabalyzatban  megadott  példak
valamelyikét/mindegyikét (10 pont)

2. Valasztékos menusor, b6séges kinalat (minimum 5 féle termék). (10 pont)

3. A kirtéskalacsot/langost arusitdé egységek esetében a sbés és édes izek jelenléte a
valasztékban; lacikonyhak esetében levesek, f6ételek, koretek és desszertek jelenléte a
valasztékban; a meleg és hideg italokat arusito egység esetében az alkoholos és
alkoholmentes italok jelenléte a valasztékban; fagylaltarusok esetében a jellegzetes 6szi izek
jelenléte a valasztékban (almas-fahéjas, sz616s, sutétokds, makos stb.); fankot, palacsintat,
churrost arusitdé egységek esetében a gyumolcsos/lekvaros feltétek/toltelékek jelenléte a
valasztékban (10 pont)

4. Hangsulyt fektet a vegetarianus, vegan és kulonbdzé ételallergias vendégek szamara
készllt ételekre/italokra (5 pont)

5. Fizetési lehet6ségek, kérjik az arlista aljan feltiintetni a lehetéségeket (pl: készpénzes
fizetés, kartyas fizetés). (5 pont)

6. Az arlista értékelése: az alabbi tablazatban felsoroltakra adott arak fliggvényében
torténik. Az egyes termékek szamanak flggvényében valtozik azok pontszama (lacikonyha
esetében 3x20 pont, kurtéskalacs-langos esetében 2x30 pont, meleg és hideg italok esetében
3x20 pont, valamint az utols6 két kategdria esetében 1x60 pont). A versenyzék létszamanak
fuggvényében az ajanlott arak ndvekedése szerint a pontszam aranyosan csokken
tizesével/dtdsével stb. (60 pont)

Lacikonyha Kiirtéskalacs Meleg és hideg | Fagylalt Fank, palacsinta,
és langos italok churros

Min. 300 ml toltott | Min. 250 gr [Min. 2 dl must | 1 1 adag fank / 1 db
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paprika-leves (20 | kUrtéskalacs (30 | (20 pt.) gombadc/adag | palacsinta / 1 adag
pt.) pt.) fagylalt (60 | churros (60 pt.)
pt.)
Min. 300 gr lecsé | Min. 150  gr [ Min. 2 dl
(20 pt.) langos (30 pt.) almalé/gyimolcs
lé (20 pt.)
Min. 200 gr Min. 2 dI bor (20
szilvasgomboc pt.)
(20 pt.)

Punctaj pentru licitatie (Anexa nr. 2)

° 75% oferta de pret/metru patrat
° 25% punctaj obtinut pentru meniu si lista de preturi
. In total 100%

Punctaj pentru oferta de pret:

Oferta de pret cea mai mare obtine maximul de 100 puncte, iar punctajul pentru celelalte oferte
scade de la a doua cea mai mare pana la cea mai mica ofertd cu 20/10/5 puncte, in functie de
numarul total al ofertelor depuse (de ex.: in caz de 5 oferte depuse punctajul pentru oferta de
pret se calculeaza astfel: 100-80-60-40-20).

Punctaj pentru meniu si lista de preturi:

Punctajul maxim pentru meniul si lista de preturi este de 100 puncte, din care maxim 35 puncte
pentru meniu si 60 puncte pentru lista de preturi. Cele 5 puncte aditionale se pot obtine pentru
modalitatea de plata cu cardul.

La evaluarea meniului, se obtine punctajul maxim pentru toate criteriile indeplinite, cele
neindeplinite vor fi evaluate cu 0 puncte.

Criteriile de evaluare a meniului si a listei de preturi:

1. Caracterul traditional, se potriveste cu mancarurile/bauturile/deserturile traditionale de
toamna, include unul sau mai multe produse enumerate in regulament (10 puncte)

2. Varietatea meniului, oferta bogata (minim 5 feluri de produse) (10 puncte)

3. Prezenta aromelor dulci si sarate in ofertd pentru comerciantii de kurtéskalacs si langos;

prezenta tuturor felurilor de mancare enumerate in regulament pentru restaurantul de méancaruri
traditionale (supe/ciorbe, feluri principale, garnituri si deserturi); prezenta bauturilor alcoolice si
non-alcoolice in ofertd pentru comerciantii de bauturi reci si calde; prezenta aromelor
caracteristice toamnei in ofertd (mere si scortisoara, struguri, dovleac, mac etc.) pentru
comerciantii de inghetata; prezenta sosurilor/topping-urilor fructate in oferta pentru comerciantii
de gogosi, clatite si churros (10 puncte)
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4. Accent pe catering pentru vegetarieni, vegani si persoane cu alergii alimentare (5
puncte)
5. Modalitati de plata, de ex. plata in numerar, plata cu cardul (modalitatile de plata se vor
prezenta la finalul meniului si al listei de preturi) (5 puncte)
6. Evaluarea listei de preturi se face luand in considerare preturile produselor incluse in
tabelul de mai jos. Pretul cel mai mic la fiecare produs in parte obtine maximul de 20-30-60 de
puncte in functie de numarul produselor cerute la fiecare categorie, iar punctajul pentru celelalte
preturi scade de la al doilea cel mai mic pret pana la cel mai mare pret cu 5-10 puncte, in
functie de numarul total al candidatilor la o anumita categorie. (60 puncte)

Mancaruri »Kurtéskalacs” | Bauturi reci si inghegaté Gogosi, clatite,

traditionale si langos calde churros

Min. 300 ml|[Min. 250 gr|[Min. 200 ml|1 glob/portie | 1 portie gogosi /

ciorba de ardei | kirt6skalacs” must (20 pct.) inghetata (60 | 1 buc. clatita / 1

umpluti (20 pct.) | (30 pct.) pct.) portie  churros
(60 pct.)

Min. 300 gr|{Min. 150 gr | Min. 200 ml suc

ghiveci de [ langos (30 pct.) [de mere/fructe

legume (20 pct.) (20 pct.)

Min. 200 gr Min. 200 ml vin

galuste cu prune (20 pct.)

(20 pct.)




